
スプーンで全部の層を
すくって食べると
美味しさMAX！ 

シェフおススメの
食べ方 

チョコレートの貝
Chocolate Shells／巧克力贝壳
巧克力貝殼／초콜릿 조개

マロンムース
Chestnut Mousse
栗子慕斯 / 栗子慕斯
마론 무스

国立科学博物館

特別展 メニュー
Commemorative Menu 纪念套餐 / 紀念套餐 / 기념 메뉴纪念套餐 / 紀念套餐 / 기념 메뉴

「生きものたちの性」記念

※写真はイメージです。（※）薄く焼いたクレープ生地を細かく砕いたもの

ラッコパフェ
¥1,000 （

税
込
）

クッキー
Cookie
曲奇饼 / 餅乾 / 쿠키

バニラアイス
Vanilla ice cream
香草冰淇淋 / 香草冰淇淋
바닐라 아이스

フィアンティーヌ（※）
Feuilletine／法式薄脆片
法式薄脆片／피앙틴

栗の甘露煮
Candied chestnuts／糖渍栗子
糖漬栗子／밤 조림

カシスクリーム＆カシスゼリーカシスクリーム＆カシスゼリー
Cassis cream & cassis jelly
黑加仑奶油与黑加仑果冻
黑加侖奶油與黑加侖果凍
카시스 크림 & 카시스 젤리

Cassis cream & cassis jelly
黑加仑奶油与黑加仑果冻
黑加侖奶油與黑加侖果凍
카시스 크림 & 카시스 젤리

貝を、
おいしい

ひとりじめ
！

貝を、
おいしい

ひとりじめ
！


