
特別展記念メニュー

しあわせ絆牛ロースの低温調理 狩人風ソース ２，２００円 ( 税込 )
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低温烹饪牛腰肉 / 低溫烹調牛腰肉 / 쇠고기 로스 고기의 저온 요리
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特别展览纪念菜单 / 特別展覽紀念菜單 / 특별전 기념 메뉴

パンまたはライス付き

白インゲン豆と豚肉のポタージュ

当店では全て国産米を使用しております。
In our restaurant,100% domestically produced rice is used.

使 用 米 表 示 The Rice Traceability

キッズプレート
儿童餐 / 兒童餐 / 어린이 식사

�,��� 円 ( 税込 )

※ 写真はイメージです。

※ 写真はイメージです。

当店では「特定原材料」について、原材料として使用しているものを
下記のマークにて各メニューに表示しております。
また「特定原材料」８品目は同一の調理器具で調理しております。

卵 牛乳 小麦 そば 落花生 カニエビ

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお問い合わせください。

くるみ

大哺乳類展３ほにゅうるい

わけてつなげて大行進

千葉県産

搭配面包或米饭 / 搭配麵包或米飯 / 빵  또는  쌀  포함

牛テールと五種豆・五穀のクリーム煮
クレープ包み焼き

甘唐辛子の豚肉のリエット詰め

穂先タケノコの
大葉ジェノベーゼマリネ

おやすみパンダ♪


